
Pour toute réservation : manoir.etang@wanadoo.fr ou 04 92 28 36 00  
66 allée du Manoir à Mougins, www.manoir-de-letang.com

Réveillon du 31 décembre   
DÎNER GASTRONOMIQUE AVEC MUSIQUE LIVE

En Amuse-Bouche
Huitre en gelée d’eau de mer

Tempura d’artichaut, crémeux de chèvre
Tartelette crabe et saumon fumé 

Coupe de Champagne Philipponat, Brut Réserve

Entrée
Capuccino de panais aux Truffes, tartine de foie gras

Pouilly Fumé, Les Petites Eaux Bues, 2017

Poisson
Lotte à l’armoricaine, étuves de légumes d’hiver 

Pouilly Fumé, Les Petites Eaux Bues, 2017

Viande
Noisette de Chevreuil, mousseline de céleri rave avec poëlée de girolles 

Gigondas, l’Amphore d’Or, Les Pimpignoles, 2013

Fromage
Sélection de fromages avec sa salade verte 
Saint Nicolas de Bourgueil, La Croisée, 2017

Dessert
Lingot au confit de framboise, velouté de pistache vanillé en éclats de fèves de cacao 

Champagne Philliponnat, Brut Réserve, à minuit !

Dîner du Réveillon
Prix : 120e par personne  

155e avec les vins

Soirée accompagnée par le Duo Larry Lynch au dîner et DJ

Mardi 1er janvier 
BUFFET DU NOUVEL AN

Brunch à partir de midi 
avec coupe de Champagne

Prix : 55e par personne

Lundi 31 décembre 
DÎNER POUR 2 PERSONNES 

CHAMBRE  

& PETIT-DÉJEUNER

Prix : 399e pour deux

NOUVEL

A N
Réveillonnez au Manoir !


