
      
      

       
      La St Valentin au Manoir

Le 14 et 15 février 2020

MENU DE LA SAINT VALENTIN

Céviche de Daurade, huile d’olive fruités et citron vert
Quacamole d’Avocat brulé à la coriandre, pointe d’encre de Seiche

Dos de cabillaud, légumes des saisons, émulsion crème iodé
ou

Suprême de volaille fermière jaune farci aux olives et tomates séchées
Conchiglioni ricotta epinard,  Fleur de Provence

Pommes Golden rôtie au four, glace pain d’épices, sauce caramel

59 €
Par personne

225 €
Diner pour deux, 

avec chambre

Entree

Plats

Dessert

Pour toute réservation:
manoir.etang@wanadoo.fr ou 04 92 28 36 00

66 Allée du Manoir à Mougins, www.manoir-de-letang.com

Coupe de Champagne


