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. Velouté de potiron avec confit forestiére
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Gravlax facon suédois
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. 3‘ Supréme de pintade aux cépes, mousse de céleri et endive braisés
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\ @ Pavé de daurade avec purée de céleris

N ' Tarte facon Belle-Helene .
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: Verre de vin, eau et café 2 Z
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Renseignements et réservations : manowetang@wanadoo fr s'

.. ‘ 66 allée du Manoir a Mougms wWwWw. manolr-de-letang com
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Coupe de Prosecco
& Amuse bouche

B4t

Foie gras et son chutney aux fruits sec

Ou
Carpaccio de Saint-Jacques au citron et vanille

ot

Filet mignon de veau aux morilles crumble de pistache
et petit Iégumes glacés d’hiver

Ou
Turbot, beurre blanc et Iégumes d'hiver

R

Tarte facon Belle-Helene

Ou
Pavlova avec clémentine et marrons

e

1/3 Domaine de Grandpré, Cote de Provence, eau et café

Verre de vin, eau et café

80¢ /personne

-~ o . - e '"'\""‘ v

Renseignements et réservations : manowetang@wanadoo fr
66 allée du Manoir a Mougms ATAA manolr-de-letang com
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