A midi/ At lunch
Plat du jour avec dessert 25€ (sauf samedi & dimanche)
Menu 3 Plats (avec*)/ 3 courses (with*) 48€ (sauf dimanche)
A la carte

Diner a la carte

ENTREES/ STARTERS

Ceviche de daurade *
Seabream ceviche

Foie Gras mi-cuit, marmalade rhubarbe & fraises
Foie Gras with rhubarb and strawberry marmelade

Tartare de légumes crus et vinaigrette betterave *
Vegetable tartare with a beetroot vinaigrette

Asperges blanche et tartare de tomates, truffes et parmesan
White asparagus with a tomato tartare, truffles and parmesan

Salade de volaille caramelisé et pickles *
Caramelised chicken salad

RAVIOLIS de Maison MATHY

Vegetarien/Vegetarian*®
Du jour/Of the Day *
Gambas et sa bisque de gambas au pastis /Gambas with a pastis sauce

Chef Ljubo Stanojevic

Prix net TTC, Service compris

A LA CARTE

17€

20 €

I5€

20€

17€

15/24 €
17/26 €
19/29 €



PLATS/ MAIN COURSE

Pavé de daurade a I’anis et Iégumes de saison*
Seabream roasted in aniseed with market vegetables

Carré d’agneau en croute de noisette & sauge, pissaladiére de polenta
Rack of lamb with a hazelnut and sage crust, polenta pissaladicre

Supreme de volaille, creme de fevettes, et égumes de printemps *
Panfried chicken breast, broad bean cream and spring vegetables

Risotto Carnaroli de Homard et créme crustacés
Lobster Carnaroli risotto with a shellfish bisque

Filet de boeuf, purée de truffé et jus corsé
Filet of beef, truffle mash and jus

Risotto Primavera avec pesto*
Vegetable risotto with pesto

DESSERTS*

A LA CARTE

26 €

30€

29€

34€

36 €

24 €

Fondant au chocolat, espuma de créme anglaise, glace au praline rose (10 minutes attente)

Chocolat Fondant, créme anglaise with hazelnut ice cream

Tiramisu Classique
Traditional Tiramisu

Tarte au citron
Lemon Tart

Baba au Rhum

Fraise perlé et glace Cabecou
Marinated strawberries with a Cabecou ice cream

Sélection de glaces

Sélection de fromages affinés

Chef Ljubo Stanojevic

Prix net TTC, Service compris

13€

12 €

12 €

12 €

12 €

8 €

12 €



	Fondant au chocolat, espuma de crème anglaise, glace au praline rose (10 minutes attente)

